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Venerdi 12 (16.00 - 2.00)

DEL FESTIVAL
DEL]
Aperti a tutti: 16,00 “Microcredito:

|a porta di ingresso ai finanzia- Lariano. In
menti per le microimprese e le di prelibz
start up”, seminario a cura di BNL. e benefic
18.00 On the Road Again Pictures Arrivataa

14

FERMENTAZIONI
ILGRAN FESTIVAL
DELLA BIRRA

present in anteprima il nuovo Sima con
episodio del web format Art&Craft no ched:
dal titolo “Ay! Speed Mambo del paest
Officine Farneto R lebra e i s
i oma ce tappezziere. A re talk con di gusta
1 F 5 Da] 12 aI = Settembre'cco ropramima autnti.pmtagc:?féideiv&hne la tradiz
la bionda pit1 amata di sempre con un ricco progre e o g 1 s
Introduzione alla degustazione nel 1991
educe dalgrande successootte-  birra ne ha fatto uno stile di vita, ;!t'_n'lw una della birra a cura d ADB Lazio. [:;—:gi:: at‘j
nuto lo scorso settembre, Fer-  birra artigianale non parla solo di se stes- li_ [ .“L]_ .
mentazioni, il grande festival sa ma anche di chi la produce, delle fatiche . e C 1; .d
che di voce alle piccole egran- e delle gioie di chi I'ha pensata, realizzata Sabato 1;[1;{_60-2_{10] gl'i[ IT{!P
di realti dell'universo birraio o spillata. Mastri birrai che si sono trasfor- Aperto a tutti: 16.00 “ Chi produce tante g’,
italiano, torna nella Capitale mati, dungque, in artigiani del gusto e del labill'ra?‘.ilfamhe_erﬁnn m“-_,LR],
con l'ambizione di superare i 9.000 visita- la qualita. Il festival racconteri queste sto- analizato d.aUraonhirm 17.30 no.n_m
tori raccolt in tre giorni nella scorsa edizio-  rie grazie, anche, alla collaborazione con anﬁnmrtaimism x_{s.iu!lm
ne. Per questo secondo appuntamentodel  On the Road Again Pictures che, ispiran bgnedaibarﬁmml,am_adi $.¢L.<T.L'l]rl
grande beer festival del dopo estate, losce-  dosi alla musica e esprimendola attraver- Andrea Turco. 18,30 Presentazione arrivoa
nario sara ancora quello delle Officine Far-  so un linguaggio documentaristico rappre- della Guida alle birre d'ltalia di quisters
neto, che, immerse nel verde del Foro Itali-  sentera al meglio il saper fare made in Italy, Slow Food Edttmem:i] “Birra ni, in of
apprezzato in gran parte del mondo. Tan- Ihuhdlana la_nughorer:rxnpagna godere

ti, quindi, gli appuntamenti legati al mon- di ogni glormo™ in collaborazione

p 652
Duecento etichette italiane
trenta produttori nazionali
per un tuffo nell'arte
brassicola contemporanea

€0, 2gPUNPONO uno spazic esterno di ben
1.300 mg. Un'occasione per lasciarsi de-
fninvamenite alle spalle V'estate, guardare
avanti e nel frattempo cedere ai sapori del
bucngusto che incontrano quelli del belio e
deilo stare bene. Protagonisti assoluti con-
Unuano a essere | microbirrifici di tusta fta-
kiz: 200 le birre italiane presentate e pii di
30 i produttori nazionali che regaleranno
un assaggio della Joro ane brassicola con-
lemporanea. Una selezione variegata nella
quale cOmpaiono siz nomi gia affermati del
mando della birra, siz nuove leve dal futu-
0 Sacuro, tuth spanti dalla stessa passione
e dalio stesso obiermtivo, produrre solo pro-
dotn di primissima scelta La voglia di get-
tare Io sguardo al backstage, alla fase pre-
parziuria di quella che & k bevanda pid an-
tica dei mondo, ha spinto Fermentazioni 2
df:ﬁxcan questo secondo appuntamento
& tema dell artigianato, inteso come attivi-
La che rimanda al fare, al creare di chi peo-
duce 2 birra. quella buona, esaitands Te.
Siro, 18 creativit ¢ la passione di chi defls

do della bionda pil amata del Paese, tutti
volti a fotografare il panorama brassicolo
italiano d'eccellenza, ma senza rinuncia-
re a contenuti creativi collaterali come se-
minari, masterclass, reading e degustazio-
ni, tra cui "1l viaggio nell'acido’ un incon-
tro sul tema delle birre acide a cura di Leo-
nardo di Vincenzo di Birra del Borgo, e poi
workshop, musica e gusto. Un'unione che
punta a creare un luogo per tutti, addeti ai
lavori e non, un evento che scalda, acco-
glie e crea interazione. Slow Food Roma re-
sta fedele alla manifestazione, partecipan-
do anche a questa seconda edizione con la
sua guidz alle Birre d'Italia 2015, Uno spa-
zio spedale sara, poi, dedicato alle famiglie
che potranno rilassarsi e godersi il festival
nei laboratori organizzati dell'area kids cu-
rata da Boma Dei Bambini in collaborazio-
ne con l'associazione La giraffa nel bicchiere
e Kikilo Lab. Le Officine Farneto si trasfos-
meranno, cosi, in un luogo in cui 1a birra si
mescola con la musica, 'arte e il mangia-
re. E, 2 proposito di mangiare, Varea food
sara raccontatz da Eataly che presentera
tr3 gli altri sij ﬂalglbww Giotto Fermenta-
“Aoni con salsa di senape, pomodoro e in-
sakta, le alesse di pollo croccanti con pata-
1, Lz friga salenting e tanti aitri prodoi. Un
inno zlla qualita e & buongusto, un evento
che unisce birra di qualita, arte, gusto e so-
cialita. targato Fermentazioni, ¢
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con Eugenio Signoroni. In
abbinamento, prodotti
mici dei Mercati della Terra.

Domenica 14 (12.00 - 24.00
Aperto atutti: 12.00 Coatta
pubblica dimostrativa. 16.00
Ttaliani™, in collaborazione con

zione della Guida ai locali birrai di
MoBl e di ltaly: Beer Country di
Bryan Jansing e Paul Vismara.
20.00 *Viaggio nellacido”,

jone di birre acide
condotta da Leonardo di Vincenzo
di Birra de! Borgo.
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